
 

 

 

 

COMPONENTES CURRICULARES CARGA HORÁRIA 

ADMINISTRAÇÃO DE SERVIÇOS DE ALIMENTAÇÃO - GESTÃO DA UNIDADE 80 

ADMINISTRAÇÃO DE SERVIÇOS DE ALIMENTAÇÃO - PLANEJAMENTO DA UNIDADE 80 

ANATOMOFISIOLOGIA I 80 

ANATOMOFISIOLOGIA II 80 

ATIVIDADES COMPLEMENTARES 200 

AVALIAÇÃO NUTRICIONAL 80 

AVALIAÇÃO NUTRICIONAL LABORATORIAL 40 

BIOQUÍMICA GERAL 80 

BROMATOLOGIA E COMPOSIÇÃO DE ALIMENTOS 80 

CITOLOGIA, HISTOLOGIA E EMBRIOLOGIA 80 

COMUNICAÇÃO E EXPRESSÃO 40 

DIETOTERAPIA NAS DOENÇAS CARDÍACAS, RENAIS, PULMONARES E INFECCIOSAS 80 

DIETOTERAPIA NAS DOENÇAS DO TRATO GASTROINTESTINAL, HEPÁTICAS E ENDÓCRINAS 80 

EDUCAÇÃO ALIMENTAR E NUTRICIONAL 80 

ELETIVA I 40 

ELETIVA II 40 

EPIDEMIOLOGIA NUTRICIONAL 40 

ESTÁGIO SUPERVISIONADO I DE NUTRIÇÃO EM UNIDADES DE ALIMENTAÇÃO E NUTRIÇÃO 220 

ESTÁGIO SUPERVISIONADO II EM NUTRIÇÃO SOCIAL 220 

ESTÁGIO SUPERVISIONADO III EM NUTRIÇÃO CLÍNICA 220 

ÉTICA APLICADA À NUTRIÇÃO 40 

FARMACOLOGIA 40 

GENÉTICA 40 

HIGIENE E LEGISLAÇÃO SANITÁRIA DOS ALIMENTOS 40 

HISTÓRIA DA ALIMENTAÇÃO 40 

NUTRIÇÃO - BACHARELADO 
Carga Horária: 3740 h 

Integralização: 8 semestres 

 



IMUNOLOGIA 80 

INTRODUÇÃO À NUTRIÇÃO 40 

MARKETING E MÍDIAS DIGITAIS APLICADAS À NUTRIÇÃO 40 

METODOLOGIA CIENTÍFICA 40 

MICROBIOLOGIA 40 

MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS 40 

NUTRIÇÃO DO ADULTO E DO IDOSO 80 

NUTRIÇÃO EM SAÚDE PÚBLICA 40 

NUTRIÇÃO ESPORTIVA 40 

NUTRIÇÃO HOSPITALAR 40 

NUTRIÇÃO HUMANA 80 

NUTRIÇÃO MATERNO INFANTIL E DO ADOLESCENTE 80 

NUTRIÇÃO, BIOQUÍMICA E METABOLISMO 80 

PARASITOLOGIA HUMANA 40 

PATOLOGIA GERAL 80 

PESQUISAS E ATUALIDADES EM NUTRIÇÃO 40 

PROJETO INTEGRADOR DE DIREITOS HUMANOS, RESPONSABILIDADE SOCIAL E RELAÇÕES 

ÉTNICO-RACIAIS 

40 

PROJETO INTEGRADOR DE EMPREENDEDORISMO, INOVAÇÃO E CRIATIVIDADE 40 

PROJETO INTEGRADOR DE MEIO AMBIENTE E SUSTENTABILIDADE 40 

PSICOLOGIA APLICADA À NUTRIÇÃO 40 

QUÍMICA GERAL 40 

SEMINÁRIO INTEGRADOR I 40 

SEMINÁRIO INTEGRADOR II 40 

SEMINÁRIO INTEGRADOR III 40 

TÉCNICA DIETÉTICA PARA O PREPARO DE CARDÁPIOS 80 

TÉCNICA DIETÉTICA PARA PREPARO DE ALIMENTOS 80 

TECNOLOGIA DE ALIMENTOS 80 

TRABALHO DE CONCLUSÃO DE CURSO I 80 

TRABALHO DE CONCLUSÃO DE CURSO II 80 

TOTAL 3740 



 

 

 


